
La myasthénie auto-immune se caractérise 
par la présence d’anticorps anti-récepteurs de 
l’acétylcholine ou d’autres types d’auto-anticorps 
responsables d’un défaut de la transmission 
neuromusculaire au niveau de la plaque motrice.
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La myasthénie auto-immune se caractérise par  
un défaut de la transmission neuromusculaire  
au niveau de la plaque motrice entrainant une 
fatigabilité excessive à l’effort de la musculature 
striée. 1,2

Dans 50 à 60% des cas, la myasthénie débute  
par une atteinte des muscles des yeux. 3

• Diplopie (vision double) 3

• Ptosis (chute de la paupière) 3

EXPÉRIMENTEZ 
L’EFFET VISUEL 
D’UNE DIPLOPIE
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MENU RÉSERVEÀ LA CARTE

DÉJEUNER

ENTRÉE

ENTRÉES

PLATS

DESSERTS PLAT

DESSERT

Parfait, Velouté de Champignons à l’Huile de Noisette, Fricassée de Craterelles, 

Encornets En Friture, Sauce Tartare

Raviolinis Sauce Albufera, Lard Paysan, Jus de Viande

Poire En Trompe L’Oeil, Compotée de Poire, Ganache Montée à la Poire

22€

39€

18€

25€

42€

16€

Plat du Jour 28€
Entrée du Jour + Plat du Jour 35€
Plat du Jour + Dessert du Jour 35€

Entrée du Jour + Dessert du Jour 32€

Entrée du Jour + Plat du Jour + Dessert du Jour 39€

33€

45€

17€

Jambon Noir de Bigorre Toasts de Pain de Campagne

Filet de Boeuf Juste Saisi, Moelle, Pomme Croustillante

Tarte Citron Meringuée, Insert Lemon Curd, Gelée Citron

Saint-Pierre Goujonnettes Panées à l’Anglaise, Sauce Rémoulade

Turbot Filet en Croûte de Betterave, Écrasé de Brocolis

Tout Chocolat Sablé Chocolat, Feuillantine Pralinée

Sur l’ardoise, le midi du Lundi au Samedi, jusqu’à 13h30

Dos Rôti, Pomme Purée à l’Huile d’Olive, Asperge Verte, Hollandaise au Tosazu

Tarte Meringuée, Insert Lemon Curd, Gelée Citron

Ceviche Mariné au Sumac, Mousseline d’Artichauts à la Bergamote

Quasi Maturé à L’Orge, Purée de Carottes Passion, Millefeuilles de Chou Vert, Jus Corsé

Sablé Chocolat, Feuillantine Pralinée, Mousse Chocolat Noir, Insert Crème Anglaise

Oeuf

Maigre

Citron

Daurade

Veau

Tout chocolat

Espuma au Lard de Colonnata

Jus Vert au Cresson

 Crème Acidulée au Vinaigre de Framboise

65€
Nos Menus sont fixes et ne peuvent être modifiés

Veuillez avoir l’amabilité de nous signaler en début de repas si vous souhaitez un menu.
Les prix de nos menus sont fixes et ne peuvent être modifiés.
Un tableau d’allergènes se tient à votre disposition. Tenue correcte exigée
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